FLORAL
FRUITE

COMPLEXITE

FRAICHEUR
MINERALITE

p > PROFIL

@ CEPAGES 90 % Grenache, 10 % Syrah.

TERROIR Sal?le, plein Nord, au sommet de la Crau
altitude 120m.

__ VIGNIFICATION

Rosé de présurage, cuves en béton et inox.

§ > DEGUSTATION

Des bourgeons de roses, petites baies et notes de
fraises fraiches donnent des aromes flamboyants
en bouche. Le nez de pétales de rose et de

fruits frais écrasés expriment une belle gourmandise.

D¢ ) INSTANT GOURMAND

Foie gras poelé, viandes blanches roties.
= L]
Garde
@ Saumon bellevue et poisson grillé. 1 ®C00
— non
Fromage frais de chevre. = Carafage
— . . _- Service 10°
Ravioles a la courge, beurre de sauge.
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Produit de France - Chateau de la Font du du Loup
Anne-Charlotte Mélia Bachas Vigneronne - Chateauneuf-Du-Pape
contact@lafontduloup.com - +33(0)4 90 33 06 34


EMISPHERE
Texte surligné 
changer l'accord (légumes)




