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 DÉGUSTATION 

INSTANT GOURMAND 

CÉPAGES 

TERROIR 

Produit de France - Château de la Font du du Loup
Anne-Charlotte Mélia Bachas Vigneronne - Châteauneuf-Du-Pape 

contact@lafontduloup.com - +33(0)4 90 33 06 34

VIGNIFICATION 

PROFIL

COMPLEXITÉ 

FLORAL
FRUITÉ 
BOISÉ 

FRAÎCHEUR

ÉLEVAGE 

JEB DUNNUCK

Les vignes plantées sur un versant Nord face au Mistral et poussant sur 
du sable alluvionnaire ne risquent jamais de produire des fruits 
sur-mûrs. Fraîcheur, �nesse et élégance sont les adjectifs adéquats pour 
décrire les vins de la Font du Loup.

Le Château de la Font du Loup blanc, cuvée limitée à 5000 bouteilles, 
séduit par son style �oral, �eur de tilleul et d’acacia ainsi 
que ses arômes de fruits à chair blanche (abricot, pêche, 
poire..). Sa fraîcheur et sa minéralité lui permettront un long 
vieillissement en cave. 

2019

Garde

Service 

Carafage non

10 °

MINÉRALITÉ 

Poulet de Bresse , blanquette de veau. 

Bar de ligne, dorade royale.

Fromages à pate dure ou persillée.

Bar de ligne, dorade royale.

91

9 mois. 

Vini�cation en cuve béton ovale et barriques de chêne 
Français.

Grenache 35%, Roussane 35%, Clairette 15%, 
Bourboulenc 15%.

Un terroir situé sur les hauteurs de Châteauneuf-du-
Pape, le point culminant de la Crau. 


