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* TERROIR Un terroir situé sur les hauteurs de Chateauneuf-du-
Pape, le point culminant de la Crau.

Jamu Vinification en cuve béton ovale et barriques de chéne

(TT] VIGNIFICATION ——— Frangais.

/c\ELEVAGE -~ 9mois.
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Les vignes plantées sur un versant Nord face au Mistral et poussant sur
du sable alluvionnaire ne risquent jamais de produire des fruits
sur-mars. Fraicheur, finesse et élégance sont les adjectifs adéquats pour
décrire les vins de la Font du Loup.

Le Chateau de la Font du Loup blanc, cuvée limitée a 5000 bouteilles,
séduit par son style floral, fleur de tilleul et dacacia ainsi
que ses aromes de fruits a chair blanche (abricot, péche,
poire.). Sa fraicheur et sa minéralité lui permettront un long
vieillissement en cave.

( ){> INSTANT GOURMAND
Garde 000 )
‘ Carafage non

@ Poulet de Bresse , blanquette de veau.
)’ Bar de ligne, dorade royale.
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J‘ Fromages a pate dure ou persillée.
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