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Grenache 35%, Roussane 35%, Clairette 15%,
Bourboulenc 15%.
A terroir located on the heights of
Chateauneuf-du-Pape, the highest point of
the Crau.
Vini cation in oval concrete vats and oak
barrels French oak barrels.

9 months in barrels.
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The vines planted on a northern slope facing the Mistral wind
and growing on alluvial sand never risk producing overripe
fruit. Freshness, delicacy and elegance are the right adjectives
to describe the Font du Loup wines.

The white Chateau de la Font du Loup, a limited cuvée of 5000
bottles, seduces with its oral style, lime blossom and acacia
and its aromas of white fruits (apricot, peach, pear..). Its
freshness and its minerality will allow a long ageing in cellar.
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Bresse chicken, veal blanquette.
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| Sea bass, sea bream.
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Hard or blue-veined cheeses.
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small grilled vegetables.

rd o
(g,
X 3

e

Produit de France - Chateau de la Font du du Loup
Anne-Charlotte Mélia Bachas Vigneronne - Chateauneuf-Du-Pape

contact@lafontduloup.com - +33(0)4 90 33 06 34
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% CEPAGES Grenache 35%, Roussane 35%, Clairette 15%,

Bourboulenc 15%.
* TERROIR Un terroir situé sur les hauteurs de Chateauneuf-du-

Pape, le point culminant de la Crau.

Vinification en cuve béton ovale et barriques de chéne
Francais.

9 mois.
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Les vignes plantées sur un versant Nord face au Mistral et poussant sur
du sable alluvionnaire ne risquent jamais de produire des fruits
sur-mars. Fraicheur, finesse et élégance sont les adjectifs adéquats pour
décrire les vins de la Font du Loup.

Le Chateau de la Font du Loup blanc, cuvée limitée a 5000 bouteilles,
séduit par son style floral, fleur de tilleul et d'acacia ainsi
que ses aromes de fruits a chair blanche (abricot, péche,
poire.). Sa fraicheur et sa minéralité lui permettront un long
vieillissement en cave.
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@ Poulet de Bresse , blanquette de veau.
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)’ Bar de ligne, dorade royale.

‘[ J‘ Fromages a pate dure ou persillée.
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