COMPLEXITE
FRAICHEUR
MINERALITE
FLORAL
FRUITE
BOISE

70% Grenache blanc, 20% Clairette,
CEPAGES 10% Viognier.
@ TERROIR Sable, plein Nord, au sommet de la Crau
altitude 120m.

Cuve en béton et inox.
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Le nez éclatant dananas, de pomme fraiche et de fleurs blanches

vous séduira par son équilibre.

En bouche, ce sont des notes de miel et de poire mire qui

apportent une légére touche dépices. Une finalité minérale
équilibrée donne une texture unique a ce vin.
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Plat de viande grillé ou en sauce.

Brandade de morue a la nimoise.

Cosne du Port Aubry.

ww Service

Chou rouge braisé a la groseille.

Lo
%
w
Produtt de France - Chiteau de la Font du du Lowp

Anne-Charlotte Malia Bachas Vigneroane - Chiteauneuf-Du.-Pape
contact@lafontduloup.com - +33(0M 90 33 06 34



