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 DEGUSTATION 

INSTANT GOURMAND 

CÉPAGES

TERROIR 

Produit de France - Château de la Font du du Loup
Anne-Charlotte Mélia Bachas Vigneronne - Châteauneuf-Du-Pape 

contact@lafontduloup.com - +33(0)4 90 33 06 34

VIGNIFICATION 

PROFIL

COMPLEXITÉ 

ÉPICES

FRUITÉ

BOISÉ 

PUISSANCE

TANINS 

VIEILLISSEMENT

JEB DUNNUCK

95

Canard, viande rouge et plats en sauce. 

Homard grillé avec du beurre de romarin. 
Fromages  à pâte dure.

Une parcelle de grenache centenaire qui est l’expression même 
de la pureté du terroir de la Font du Loup.  Une couleur 
rubis �amboyante, un nez de cerise kirschée et de zeste 
d’orange con�te.  Des tanins soyeux, une bouche ronde, élégante et 
longue.

Une palette aromatique teintée de myrtille, cassis, épices douces, 
réglisse et essence noble de bois exotique.  La matière 
onctueuse enrobe le palais et o�re des saveurs intenses de fruits 

et d’écorce d’orange.  
L ’ensemble est profond, enrobé et énergique. 

Carafage 

Garde 

Service 

oui

15 °

2019

100 % Grenache, vignes de 100 ans.

Du sable de l'ère Pliocène, vieux de 5,3 millions 
d'années.

Vini�cation douce dans des cuves en béton avec 
pour but un contrôle total de la température.

18 mois en fûts de chêne français.

Fricassé de légumes au miel.


