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( % | CEPAGES 100 % Grenache, vignes de 100 ans.
. Du sable de 1'ére Pliocéne, vieux de 5,3 millions
TERROIR d'années.
ﬁ VIGNIFICATION Vinification douce dans des cuves en béton avec
= pour but un controle total de la température.

18 mois en fiits de chéne frangais.

0 VIEILLISSEMENT

( f DEGUSTATION
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Une parcelle de grenache centenaire qui est lexpression méme
de la pureté du terroir de la Font du Loup. Une couleur
rubis flamboyante, un nez de cerise Kkirschée et de zeste
dorange confite. Des tanins soyeux, une bouche ronde, élégante et

longue.
Le (Plty RO[&ITM{ Une palette aromatique teintée de myrtille, cassis, épices douces,
Vieilles Vignes réglisse et essence noble de bois exotique. La  matiere
' 5‘; onctueuse enrobe le palais et offre des saveurs intenses de fruits
jf; rouges et noirs, de lavande confite et décorce dorange.
i

2 L ‘ensemble est profond, enrobé et énergique.
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@héteauneuf-d - qHape { )é INSTANT GOURMAND
Appellation Chiteauneuf-du-JPape Contrilée
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Canard, viande rouge et plats en sauce.

Gt de la Font bt L

MIS EN BOUTEILLE AU CHATEAU
ANNE-CHARLOTTE MELIA-BACHAS, PRODUCTEUR
84350 COURTHEZON - FRANCE,

Garde 000

Homard grillé avec du beurre de romarin.

Carafage oui
Fromages a pate dure. &

o ) _ Service 15°
Fricassé de légumes au miel.
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