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Terroir constitué de sable fin, . n 35%
situé sous le plateau de la Crau.
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idéales a la culture de la vigne.
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Service 11°C
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Le Chéteau de la Font du Loup blanc propose un style résolument floral,
marqué par des notes de fleur de tilleul et d’acacia. La péche blanche et
la poire complétent le bouquet; Au fil des ans des notes miellées et
épicées apparaissent. En bouche, le volume s’équilibre parfaitement
avec une belle minéralité, offrant une texture élégante



