NOTRE TERROIR
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Terroir constituée de sabile fin,
situé sous le plateau de la Crau.
Les hauteurs de la Font du Loup

sontrégulierement balayées par
le mistral, offrant des conditions
idéales a la culture de la vigne.

L'ACCORD PARFAIT

Cote de boeuf maturée

Filets d'agneau

Gibiers

Truffe noire

CONSEIL DU SOMMELIER

Service 14-16°C

Passage en carafe
conseillé

15a 20+ Ans
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CHATEAUNEUF-DU-PAFE

N CHATEAUNEUE-DU- PAPE CONTROLES

MIS EN BOUTEILLE AU CHATEAL ]
ANNE-CHARLOTTH SMPLIA-BACHAS PRODUCTELR
BTSN COURTHEADN « FRANGE

ASSEMBLAGE

ELEVAGE

H

12 mois d'elevage

Foudre

PROFIL DE DEGUSTATION

puissance

Fraicheur
I

boisé

Fruits rouge

Le Chateau de la Font du loup incarne I'identité du domaine. Le nez allie
les fruits, les épices et une note floral. Le bouquet est précis et illustre
toute la complexité des terrroirs de Chateauneuf-du-Pape. En bouche,
Les aromes de cerise mure et de réglisse appuient une texture ample et

elegante. L'assemblage construit une structure complexe et

harmonieuse



