(chateau de la font. du Loup

AOP - CHATEAUNEUF-DU-PAPE ROUGE

NOTRE TERROIR
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Terroir constituée de sabile fin,
situé sous le plateau de la Crau.
Les hauteurs de la Font du Loup

sontrégulierement balayées par
le mistral, offrant des conditions
idéales a la culture de la vigne.

L'ACCORD PARFAIT

Cote de boeuf maturée

Filets d'agneau

Gibiers

Truffe noire

CONSEIL DU SOMMELIER i %

Service 14-16°C

20a 30 Ans

Passage en carafe
conseillé
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18 mois d’elevage

100% Foudre
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Appellation Chiteaunent-bu-Bape Contrblie —_—_
boise

Fruits rouge

(hétea de la Font . du Loup

HLOTTE MELLABACIAS PRODUCTRLR
M CTHIETH & FRERLE

Le Puy Rolland, unique parcelle de grenaches centenaires, exprime la
pureté des grands terroirs de sable de Chateauneuf-du-Pape.
Le vin se distingue par une robe rubis profonde et lumineuse.
Le nezrévele des notes d'écorce d'orange, de groseille et de framboise
apportant éclat et complexité aromatique.
En bouche, les tanins sont quasiment imperceptibles,
soutenant une texture raffinée. Il s'agit d'un vin race, alliant élegance et
intensite.



