(hateau de la Font . du Loup

AOP - COTE DU RHONE ROUGE

NOTRE TERROIR ASSEMBLAGE
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Terroir constitué de sables, situé ‘ SR £ s 10 %
dans la plaine de Courthézon. La

ol la terre raconte son histoire,
chaque parcelle témoigne d'un

patrimoine naturel unique,
faconné par les siécles au coeur
de la Vallée du Rhéone.
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Le Cotes-du-Rhone Rouge “"Signature by La Font du Loup” dévoile au nez
des aromes de fraise et de cerise fraiches, apportant une belle sensation
de gourmandise et de pureté. La bouche est déliée, marquée par une
structure souple et une finale épicée.

Une cuvée a déguster dans ses jeunes années pour apprécier son fruit.



